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สวนท่ี ๓ : แบบรายงานผลการดำเนินโครงการท่ีไดรับงบประมาณสนับสนุนจากกองทุนหลักประกัน
สุขภาพเทศบาลเมืองทุงสง (สำหรับผูเสนอแผนงาน/โครงการ/กิจกรรม ลงรายละเอียด                    
เม่ือเสร็จส้ินการดำเนินงาน) 

 

ช่ือโครงการ   โครงการอาหารสะอาด รสชาติอรอยในโรงเรียน ประจำป 2564 
 

๑. ผลการดำเนินงาน 

  ชวงอบรมใหความรู 
๑) จำนวนผูเขารวมการอบรม จำนวน 194 คน จากจำนวนกลุมเปาหมาย 194 คน คิดเปน

รอยละ 100 
๒) ผูเขารวมอบรมโครงการมีความรูกอน-หลัง จำนวน 194 คน พบวาหลังการอบรม               

ผูเขาอบรมมีคะแนนความรูเพ่ิมข้ึน รอยละ 96.80 
๓) ความพึงพอใจของผูเขารวมโครงการฯ ในครั้งนี้ คิดเปนรอยละ 85.85 ซ่ึงอยูใน

ระดับมาก ผลสำรวจจากกองวิชาการและแผนงาน 
 

ชวงลงพ้ืนท่ี 
๑) จำนวนโรงอาหาร รานอาหาร แผงลอยจำหนายอาหาร ไดรับการตรวจประเมิน 

ขอกำหนดดานสุขาภิบาลอาหาร จำนวน 14 โรงเรียน คิดเปน รอยละ 100 
๒) จำนวนผูเขารวมกิจกรรมการตรวจประเมินขอกำหนดดานสุขาภิบาลอาหารแตละครั้ง  

คิดเปนรอยละ 80 
รอบท่ี วัน เดือน ป ผูเขารวมโครงการ  

สถานท่ี  
คน คิดเปน

รอยละ 
ครั้งท่ี 1 22 ก.พ.64 15 75 โรงเรียนเทศบาลวัดโคกสะทอน 
ครั้งท่ี 2 3 มี.ค.64 16 80 โรงเรียนสตรีทุงสง 
ครั้งท่ี 3 4 มี.ค.64 17 85 โรงเรียนมัธยมเทศบาลวัดทาแพ 
ครั้งท่ี 4 5 มี.ค.64 13 65 โรงเรียนรัตนศึกษา ชนปรีดา 
ครั้งท่ี 5 17 มี.ค.64 15 75 โรงเรียนเจริญวิทยา 
ครั้งท่ี 6 18 มี.ค.64 14 70 โรงเรียนเจริญวัยวิทยา 
ครั้งท่ี 7 19 มี.ค.64 11 55 โรงเรียนเสริมปญญา 
ครั้งท่ี 8 23 มี.ค.64 13 65 โรงเรียนรีสอรทอนุบาลทุงสง 
ครั้งท่ี 9 25 มี.ค.64 12 60 โรงเรียนเทศบาลวัดชัยชุมพล 
ครั้งท่ี 10 31 มี.ค.64 11 55 โรงเรียนกีฬาเทศบาลเมืองทุงสง 
ครั้งท่ี 11 10 มิ.ย.64 - - โรงเรียนกาญจนศึกษา 
ครั้งท่ี 12 11 มิ.ย.64 - - โรงเรียนรัตนศึกษา ชายเขา 
ครั้งท่ี 13 7 ก.ค.64 - - โรงเรียนกาญจนศึกษาพัฒนาการ 
ครั้งท่ี 14 8 ก.ค.64 - - โรงเรียนเทศบาลบานนาเหนือ 

 

หมายเหตุ : ครั้งท่ี 11-14 ไมไดลงพ้ืนท่ีดำเนินกิจกรรมเนื่องจากสถานการณการแพรระบาดของ
โรคติดเชื้อไวรัสโคโรนา 2019  
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3) จำนวนโรงอาหาร รานอาหาร แผงลอยจำหนายอาหาร ผานเกณฑมาตรฐานดาน
สุขาภิบาลอาหารไมนอยกวา 85 ราน  

 
ท่ี 

 
 

ผลการตรวจ (แผง) 
จำนวน  ผาน  รอยละ ไมผาน  รอยละ 

1. โรงอาหารในโรงเรียน 10 10 100.00 0 0 

2. แผงลอยจำหนาย
อาหารในโรงเรยีน  

84 74 88.10 10 11.9 

รวม 94 84 89.36 10 10.64 
  
รุนท่ี 1 ครูอนามัยและนักเรียนแกนนำคุมครองผูบริโภค วันท่ี 19 กุมภาพันธ 2564 

มีผูเขารวมโครงการ 124 คน 
1. ครูอนามัยในสังกัดเทศบาล    จำนวน 14 คน 
2. นักเรียนแกนนำคุมครองผูบริโภค   จำนวน 110 คน  

รุนท่ี 2 สคบ. และผูสัมผัสอาหาร วันท่ี 20 กุมภาพันธ 2564 มีผูเขารวมโครงการ 70 คน 
ผูประกอบการ รานอาหาร แผงลอยจำหนายอาหารในโรงเรียน จำนวน  70 คน 

 

วัน ท่ี  19-20 กุมภาพันธ 2564 มีผู เข ารวมกิจกรรมโครงการในครั้ งนี้  จำนวน 194 คน 
ประกอบดวยกิจกรรมตางๆ ดังนี้  ความรูในเรื่อง อาหารกับสุขภาพสำคัญอยางไร การเลือกซ้ืออาหาร                   
องคความรูเรื่องบทบาทของแกนนำกับการคุมครองผูบริโภค และ การใชชุดทดสอบอาหารอยางงาย  

- ตรวจอาหารน้ำ/น้ำแข็ง     จำนวน ๕ ตัวอยาง 
- ตรวจภาชนะ-อุปกรณ              จำนวน 3 ตัวอยาง 
- ตรวจมือผูสัมผัสอาหาร ผูปรุง ผูเสิรฟ  จำนวน 2 ตัวอยาง  

โดย นายสุรพล  ทรัพยแกว และนายพิสันต เพชราภรณ นักวิชาการสาธารณสุขชำนาญการ เปน
วิทยากรบรรยาย 

กิจกรรมในโครงการฯ ดังนี ้
1. ลงพ้ืนท่ีดำเนินกิจกรรมโครงการฯ สมาชิกชมรมคุมครองผูบริโภค หรือคณะครู นักศึกษา

สาธารณสุขจากวิทยาลัยเทคโนโลยีภาคใต (เอส.เทค.)  
2. ดำเนินการสำรวจทางกายภาพ ตามขอกำหนดดานสุขาภิบาล จำนวน 12 และ 15 ขอ และ 

๓๐ ขอ โดยการทดสอบโคลิฟอรมแบคทีเรียเบื้องตน SI2 (SI Medium) โดยใชน้ำยาทดสอบโคลิฟอรม
แบคทีเรียเบื้องตน SI2 (SI Medium) อานผลภายใน 24 ชั่วโมง โดยผลจะตองผานอยางนอยรอยละ 90            
ของตัวอยางท่ีตรวจ 

3. จัดทำสื่อใหความรูในเรื่อง  อาหารสะอาด รสชาติอรอย (Clean Food Good Taste) 
4. รวบรวมผลท่ีไดจากการตรวจสอบรานอาหาร แผงลอย และโรงเรียน ประเมินการดำเนินงาน

เพ่ือหาขอแกไข ปรับปรุงใหไดมาตรฐานตามท่ีกระทรวงสาธารณสุขกำหนดตอไป 
5. จัดกิจกรรมการประเมินมาตรฐานเรื่อง  อาหารสะอาด รสชาติอรอย (Clean Food Good 

Taste)  สูการพัฒนาตอไป 
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6. มอบปายอาหารสะอาด รสชาติอรอย (Clean Food Good Taste) ใหแกรานท่ีผานการ
ประเมิน 

7. สรุปผลการดำเนินโครงการและรายงานกองทุนหลักประกันสุขภาพเทศบาลเมืองทุงสง                
โดยดำเนินกิจกรรมเฝาระวังอาหารสะอาด รสชาติอรอยในโรงเรียน ลงพ้ืนท่ีตรวจประเมินดานการวิเคราะห
ทางจุลชีววิทยา และดานขอกำหนดดานสุขาภิบาลอาหาร จำนวน 10 ครั้ง ระหวางเดือนกุมภาพันธ 2564–
มิถุนายน ๒๕64 

 
 

ผลการตรวจประเมินการสุขาภิบาลอาหารโรงอาหารในโรงเรียนและรถเข็น  
แผงลอยจำหนายอาหาร 

    
         จากผลการตรวจประเมินการสุขาภิบาลอาหารโรงอาหารในโรงเรียนและ แผงลอยจำหนาย ใน

ปงบประมาณ 2564  ไดดำเนินการภายใตโครงการ “อาหารสะอาด รสชาติ อรอยในโรงเรียนประจำป 
2564” ไดดำเนินการตรวจแผงลอยจำหนายอาหารและโรงอาหารในโรงเรียน  ท้ังในเทศบาลและเอกชน
ในทางแบคทีเรียและตามขอกำหนดสุขาภิบาลอาหาร เปนท่ีเรียบรอยแลว ซ่ึงผลดำเนินงาน ดังนี้ 
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ผลการตรวจประเมินโรงอาหารในโรงอาหารในโรงเรียนในเขตเทศบาลเมืองทุงสง ประจำปงบประมาณ 2564 

ท่ี 
 
 
 
 
  

ช่ือสถานประกอบการ 
 
 
 
 
  

เลขท่ี 
 
 
 
 
  

ถนน 
 
 
 
 
  

ผานการ
อบรม 

 
 
 
  

ผูสัมผัสอาหาร
(คน) 

ผลการประเมิน ผลการสำรวจ
เกลือ 

หมายเหตุ 

ผูปรุง/           
ผูเตรียม/

ผูทำ
ความ
สะอาด 

ผูปรุง/ 
ผูเสริ์ฟ 

 

เกลือ
ไอโอดีน 

เกลือไมมี
ไอโอดีน 

1 รร.กีฬาเทศบาลเมืองทุงสง  329 ประชาอุทิศ                                                                                                             3 1 ดมีาก    
2 รร.เทศบาลวัดโคกสะทอน  111 ภราดร  1 1 ดมีาก    
3 รร.รีสอรทอนุบาล  6/5 ทาแพใต  2 1 ดมีาก    
4 รร.เทศบาลวัดชัยชุมพล  193 ทุงสง-สุราษฎร  2 1 ด ี    
5 รร.มัธยมเทศบาลวัดทาแพ  2 ทาแพใต  - - ด ี    
6 รร.รัตนศึกษา ชนปรีดา 52 ชนปรีดา  1 1 ด ี    
 7 รร.เจริญวิทยา 2 ราชบริพาร  2 1 ดีมาก    
8 รร.เจริญวัยวิทยา 274 ประชาอุทิศ  2 1 ดีมาก    
9 รร.สตรีทุงสง 24 ทุงสง-สุราษฎร  - - ดีมาก    

10 รร.เสริมปญญา 29 ทุงสง-หวยยอด  2 2 ดีมาก    
11 รร.เทศบาลบานนาเหนือ   เสรมิชาต ิ       ปดการเรยีนการสอน 

เนื่องจากสถานการณ
การแพรระบาดของโรค

ติดเชื้อไวรัสโคโรนา 
2019 

12 รร.รัตนศึกษา ชายเขา 1 หมูบานเขาราบ       
13 รร.กาญจนพัฒนาการ 78/2 พัฒนาการ       
14 รร.กาญจนศึกษา 142/1 ทุงสง-นครศรีฯ       

  ตารางท่ี 1 ผลการตรวจประเมินโรงอาหารในโรงเรียนในเขตเทศบาลเมืองทุงสง ประจำปงบประมาณ 2564
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แผนภาพท่ี 1 ผลการตรวจประเมนิโรงอาหารในโรงเรียนในเขตเทศบาลเมืองทุงสง ประจำป 2564 

 

ผลการตรวจประเมินแผงลอยจำหนายอาหารในโรงเรียนในเขตเทศบาลเมืองทุงสง  
ประจำปงบประมาณ 2564 

สถานท่ี ผลการตรวจ  
จำนวน  ผาน  รอยละ ไม

ผาน  
รอยละ 

แผงลอยจำหนายอาหารในโรงเรียน  84 74 88.10 10 11.9 
รวม 84 74 100.00 10 11.9 

                    ตารางท่ี 2 ผลการตรวจประเมินแผงลอยจำหนายอาหารในเขตเทศบาลเมืองทุงสง ประจำปงบประมาณ 2564 

 

 

 แผนภาพท่ี 2 ผลการตรวจประเมนิแผงลอยจำหนายอาหารในโรงเรยีน ประจำปงบประมาณ 2564



    กท.3                                                             6 
 

 
 

 

ผลการตรวจแผงลอยจำหนายอาหารในโรงเรียนเทศบาลวัดโคกสะทอน ประจำปงบประมาณ 2564 

ท่ี 
 
 
 
  

ช่ือผูประกอบการ 
 
 
 
  

ช่ือสถานประกอบการ 
 
 
 
  

เลขท่ี 
 
 
 
  

ถนน 
 
 
 
  

จำหนาย 
 
 
 
  

ผูสัมผัส
อาหาร(คน) 

ตรวจเม่ือ 
วันท่ี  

22 ก.พ. 2564 

หมายเหตุ 
 

ผู
ปรุง 

ผู
เสร์ิฟ 

ทาง 
แบคที 
เรีย 

ตาม

ขอกำหนด

ดาน

สุขาภิบาล

อาหาร 

 

1 น.ส กมลวรรณ วัฒวิโลกุล รร.เทศบาลวัดโคกสะทอน 111 ภราดร ไกทอด,กวยเต๋ียว 1 -   เกลือทิพย 

2 นางประไพพิศ รัตนบุรี รร.เทศบาลวัดโคกสะทอน 111 ภราดร ลูกช้ิน 1 -   สุพรรณหงส 

3 นางสาวออมใจ อินทรสุวรรณ รร.เทศบาลวัดโคกสะทอน 111 ภราดร น้ำปน 1 -   สุพรรณหงส 

4 นางปยะวรรณ พรมทอง รร.เทศบาลวัดโคกสะทอน 111 ภราดร เครื่องดื่ม ไกทอด 1 -   สุพรรณหงส 

5 นางนงนภัส กำธร รร.เทศบาลวัดโคกสะทอน 111 ภราดร ขาวโพดอบเนย 1 -   เกลือทิพย 

6 นางธัญญารัตน อินทรสุวรรณ รร.เทศบาลวัดโคกสะทอน 111 ภราดร ยำ,ขนม,ชาบู 1 2   เกลือทิพย 

7 นางปรุงจิตต มานะกุล รร.เทศบาลวัดโคกสะทอน 111 ภราดร ไฮศกรีม 1 -   สุพรรณหงส 

ตารางท่ี 3 ผลการตรวจแผงลอยจำหนายอาหารในโรงเรยีนเทศบาลวัดโคกสะทอน ประจำปงบประมาณ 2564
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ผลการตรวจแผงลอยจำหนายอาหารในโรงเรยีนเทศบาลวัดโคกสะทอน ประจำปงบประมาณ 2564 

สถานท่ี ผลการตรวจ (แผง) 
จำนวน ผาน  รอยละ ไม

ผาน  
รอย
ละ 

แผงลอยจำหนายอาหารในโรงเรียน  7 7 100.00 0 0.00 
รวม 7 7 100.00 0 0.00 

    ตารางท่ี 4 ผลการตรวจแผงลอยจำหนายอาหารในโรงเรียนเทศบาลวัดโคกสะทอน ประจำปงบประมาณ 2564 

 

ผลการตรวจประเมินโรงอาหารในโรงเรียนเทศบาลวัดชัยชุมพล ประจำปงบประมาณ 2564 

ช่ือสถานประกอบการ 
 
 
  

เลขท่ี 
 
 
  

ถนน 
 
 
  

ผานการ
อบรม 

 
  

ผูสัมผัสอาหาร (คน) ผลการประเมิน ผลการสำรวจเกลือ 
 

หมาย
เหตุ 

ผูปรุง/           ผู
เตรียม/ผูทำความ

สะอาด 

ผูปรุง/ 
ผูเสริ์ฟ 

 

 เกลือไอโอดีน เกลือไมมีไอโอดีน 

รร.เทศบาลวัดโคกสะทอน  
 

8 ภราดร  1 
 

1 ระดับดีมาก  
สุพรรณหงส 

  

ตารางท่ี 5 ผลการตรวจประเมินโรงอาหารในโรงเรียนเทศบาลวัดชัยชุมพล ประจำปงบประมาณ 2564
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                                            ผลการตรวจแผงลอยจำหนายอาหารในโรงเรียนเทศบาลวัดชัยชุมพล ประจำปงบประมาณ 2564 

ท่ี 
 
 
 
  

ช่ือผูประกอบการ 
 
 
 
  

ช่ือสถานประกอบการ 
 
 
 
  

เลขท่ี 
 
 
 
  

ถนน 
 
 
 
  

จำหนาย 
 
 
 
  

ผูสัมผัสอาหาร(คน) 

ตรวจเมื่อ 
วันท่ี 

25 มี.ค. 2564 

หมายเหตุ 

ผูเสร์ิฟ 
 
 
 

ผูปรุง ทาง 
แบคทีเรยี 

ตาม

ขอกำหนด

ดาน

สุขาภิบาล

อาหาร 

1 นางนรา ดวงทอง รร. เทศบาลวัดชัยชุมพล 193 ทุงสง-สุราษฎร กวยเตี๋ยว 1 1   สุพรรณหงส 

2 นางนุจรินทร นาคนวล รร. เทศบาลวัดชัยชุมพล 193 ทุงสง-สุราษฎร ขาวหมกไก 1 1   สุพรรณหงส 

3 นางลัดดาวัลย พูลสวัสดิ์ รร. เทศบาลวัดชัยชุมพล 193 ทุงสง-สุราษฎร ลูกชิ้น - 1   สุพรรณหงส 

4 นางสิริสุด เกิดโต รร. เทศบาลวัดชัยชุมพล 193 ทุงสง-สุราษฎร ขาวเหนียว 1 1 × × เกลือทิพย 

5 นางปญญา ไกรทิพย รร. เทศบาลวัดชัยชุมพล 193 ทุงสง-สุราษฎร ยำ 1 1   เกลือทิพย 

6 นางสมใจ วรรนิยม รร. เทศบาลวัดชัยชุมพล 193 ทุงสง-สุราษฎร เครื่องดื่ม 1 1 × × เกลือทิพย 

7 นายไพวรรณ จันทรนนท รร. เทศบาลวัดชัยชุมพล 193 ทุงสง-สุราษฎร ลูกชิ้น - 1   เกลือทิพย 

8 นางจารุวรรณ ชนะศรี รร. เทศบาลวัดชัยชุมพล 193 ทุงสง-สุราษฎร ของทอด - 1   สุพรรณหงส 

9 นางจำเนียร พลายดวง รร. เทศบาลวัดชัยชุมพล 193 ทุงสง-สุราษฎร เครื่องดื่ม 1 1   เกลือทิพย 

10 นางกัลยา ทองทรง รร. เทศบาลวัดชัยชุมพล 193 ทุงสง-สุราษฎร ขนมเบื้อง 1 1   สุพรรณหงส 

11 นางวาสนา สมทอง รร. เทศบาลวัดชัยชุมพล 193 ทุงสง-สุราษฎร ไสกรอกนึ่ง 1 1   เกลือทิพย 

12 นางลลิตา คดีพิศาล รร. เทศบาลวัดชัยชุมพล 193 ทุงสง-สุราษฎร ยำ - 1   สุพรรณหงส 

13 นางโชคด ี ทองมาก รร. เทศบาลวัดชัยชุมพล 193 ทุงสง-สุราษฎร 
ไกทอด
,ลูกชิ้น 

1 -   เกลือทิพย 

14 น.ส.อัจฉรา วงศอุประ รร. เทศบาลวัดชัยชุมพล 193 ทุงสง-สุราษฎร น้ำปน 1 -   สุพรรณหงส 

15 นางนุจรินทร เสนามงคล รร. เทศบาลวัดชัยชุมพล 193 ทุงสง-สุราษฎร ลูกชิ้นนึ่ง 1 -   เกลือทิพย 

16 นางราตร ี ทองคำชุม รร. เทศบาลวัดชัยชุมพล 193 ทุงสง-สุราษฎร ขนมปงปง 1 1   เกลือทิพย 
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ผลการตรวจแผงลอยจำหนายอาหารในโรงเรียนเทศบาลวัดชัยชุมพล ประจำปงบประมาณ 2564 

ท่ี 
 
 
 
  

ช่ือผูประกอบการ 
 
 
 
  

ช่ือสถานประกอบการ 
 
 
 
  

เลขท่ี 
 
 
 
  

ถนน 
 
 
 
  

จำหนาย 
 
 
 
  

ผูสัมผัสอาหาร(คน) 
 

ตรวจเมื่อ 
วันท่ี 

25 มี.ค. 2564 

หมายเหตุ 

ผูปรุง ผูเสร์ิฟ ทาง 
แบคทีเรยี 

ตาม

ขอกำหนด

ดาน

สุขาภิบาล

อาหาร 

17 นายสมเกียรติ์ เพ็ชรสุทธิ ์ รร. เทศบาลวัดชัยชุมพล 193 ทุงสง-สุราษฎร ไกทอด 1 1   เกลือทิพย 

18 นางศิริลักษณ แกวเตา รร. เทศบาลวัดชัยชุมพล 193 ทุงสง-สุราษฎร ยำ,ของทอด 1 1   เกลือทิพย 

19 นายชาญชัย ออนทอง รร. เทศบาลวัดชัยชุมพล 193 ทุงสง-สรุาษฎร น้ำ 1 1 × × เกลือทิพย 

20 นางนิตยา ตราสุวรรณ รร. เทศบาลวัดชัยชุมพล 193 ทุงสง-สุราษฎร ลูกชิ้นนึ่ง,ขาวโพดอบเนย 1 -   เกลือทิพย 

21 นางกันตกนิษฐ ลิขิตกาญจน รร. เทศบาลวัดชัยชุมพล 193 ทุงสง-สุราษฎร เครป 1 -   เกลือทิพย 

22 นางสุนิษา แซหลิว รร. เทศบาลวัดชัยชุมพล 193 ทุงสง-สุราษฎร ไขนก 1 1   เกลือทิพย 

23 น.ส.ดวงฤดี เกิดสมชาติ รร. เทศบาลวัดชัยชุมพล 193 ทุงสง-สุราษฎร ขนมจีน 1 1   สุพรรณหงส 

24 นางจันทรยาภรณ เก้ือกูล รร. เทศบาลวัดชัยชุมพล 193 ทุงสง-สุราษฎร ไสกรอก 1 - × × เกลือทิพย 

25 นางแหม สิทธิดำรง รร. เทศบาลวัดชัยชุมพล 193 ทุงสง-สุราษฎร ไขตม 1 1   สุพรรณหงส 

26 นางจิตติมา สอนสังเสน รร. เทศบาลวัดชัยชุมพล 193 ทุงสง-สุราษฎร กวยเตี๋ยวน้ำ 1 1   สุพรรณหงส 

27 นางธิดารัตน แหวนเพชร รร. เทศบาลวัดชัยชุมพล 193 ทุงสง-สรุาษฎร ผลไม 1 1   สุพรรณหงส 

28 นายบัณฑิต เอ่ียมเซียม รร. เทศบาลวัดชัยชุมพล 193 ทุงสง-สุราษฎร โตเกียว 1 -   สุพรรณหงส 

ตารางท่ี 6 ผลการตรวจประเมินโรงอาหารในโรงเรียนเทศบาลวัดชัยชุมพล ประจำปงบประมาณ 2564
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ผลการตรวจแผงลอยจำหนายอาหารในโรงเรียนเทศบาลเทศบาลวัดชัยชุมพล ประจำปงบประมาณ 2564 

สถานท่ี ผลการตรวจ (แผง) 
จำนวน ผาน  รอยละ ไมผาน  รอยละ 

แผงลอยจำหนายอาหารในโรงเรียน  28 24 100.00 4 14.29 
รวม 28 24 85.71 4 14.29 

       ตารางท่ี 7 ผลการตรวจแผงลอยจำหนายอาหารในโรงเรยีนเทศบาลวัดชัยชุมพล ประจำปงบประมาณ 2564 

 

 

ผลการตรวจประเมินโรงอาหารในโรงเรียนเทศบาลวัดชัยชุมพล ประจำปงบประมาณ 2564 

ช่ือสถานประกอบการ 
 
 
  

เลขท่ี 
 
 
  

ถนน 
 
 
  

ผานการ
อบรม 

 
  

ผูสัมผัสอาหาร 
(คน) 

ผลการประเมิน 
ตรวจเมื่อ 

25 มี.ค. 2564 

ผลการสำรวจ
เกลือ 

 

หมายเหตุ 

ผูปรุง/           
ผูเตรียม/
ผูทำความ
สะอาด 

ผูปรุง/ 
ผูเสริ์ฟ 

 

เกลือ
ไอโอดีน 

เกลือไมมี
ไอโอดีน 

รร.เทศบาลวัดชัยชุมพล 
 
 
 

193 ทุงสง-สุราษฎร  2 
 
 
 

2 ระดับดี  
เกลือ
ทิพย 

 

  

ตารางท่ี 8 ผลการตรวจประเมินโรงอาหารในโรงเรียนเทศบาลวัดชัยชุมพล ประจำปงบประมาณ 2564
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ผลการตรวจแผงลอยจำหนายอาหารในโรงเรียนมัธยมเทศบาลวัดทาแพ ประจำปงบประมาณ 2564 
 

ท่ี 
 
 
 
  

ช่ือผูประกอบการ 
 
 
 
  

ช่ือสถานประกอบการ 
 
 
 
  

เลขท่ี 
 
 
 
  

ถนน 
 
 
 
  

จำหนาย 
 
 
 
  

 ผูสัมผัสอาหาร
(คน) 

 

ผลตรวจดาน
สุขาภิบาลอาหาร 

วันท่ี  

4 มี.ค.2564 
 

หมายเหตุ 

ผูปรุง/  
ผูเตรียม/
ผูทำความ
สะอาด 

ผูปรุง/ 
ผูเสริ์ฟ 

 

ทาง
แบคทีเรยี 

ตาม

ขอกำหนด

ดาน

สุขาภิบาล

อาหาร 

 

1 นางสาววราลัย สุทธิเจริญ รร.มัธยมเทศบาลวัดทาแพ 2 ทาแพใต ผลไม 1 -   สุพรรณหงส 

2 นางสุดารัตน แสงทองนอย รร.มัธยมเทศบาลวัดทาแพ 2 ทาแพใต เครป 1 -   - 

3 นางสาวสาคร ปานออน รร.มัธยมเทศบาลวัดทาแพ 2 ทาแพใต   เครื่องดื่ม                                                                                   1 1   ปรุงทิพย 

4 นางจิราภา ภูสุวรรณ รร.มัธยมเทศบาลวัดทาแพ 2 ทาแพใต สมตำ 1 -   สุพรรณหงส 

5 นางโชติกา จันทรทิพย รร.มัธยมเทศบาลวัดทาแพ 2 ทาแพใต ขาวหมูแดง 1 1   สุพรรณหงส 

6 นางเสนห จันทรนนท รร.มัธยมเทศบาลวัดทาแพ 2 ทาแพใต ลูกชิ้น 1 -   สุพรรณหงส 

7 นายกำพล กำธร รร.มัธยมเทศบาลวัดทาแพ 2 ทาแพใต   เครื่องด่ืม  , ไอศกรม                                                                                 1 -   เกลือทิพย 

8 นางธนพร รัตนญา รร.มัธยมเทศบาลวัดทาแพ 2 ทาแพใต ลูกชิ้น 1 -   ปรุงทิพย 

9 นางสาวสมใจ พรหมเพศ รร.มัธยมเทศบาลวัดทาแพ 2 ทาแพใต ลูกชิ้น 1 1   ปรุงทิพย 

10 นางสาวเรณู เกตุสุวรรณ รร.มัธยมเทศบาลวัดทาแพ 2 ทาแพใต เครื่องดื่ม                                                                                   1 1   เกลือทิพย 

11 นางสาวพยอม ปองดอง รร.มัธยมเทศบาลวัดทาแพ 2 ทาแพใต โตเกียว 1 1   ปรุงทิพย 

12 นายเอกชัย กำธร รร.มัธยมเทศบาลวัดทาแพ 2 ทาแพใต ยำ 1 1   ปรุงทิพย 

13 นางเพ็ญศรี พันธเพชร รร.มัธยมเทศบาลวัดทาแพ 2 ทาแพใต ขาวแกง 1 -   เกลือทิพย 

14 น.ส.ธญัลักษณ  มุงเมือง รร.มัธยมเทศบาลวัดทาแพ 2 ทาแพใต ลูกชิ้น 1 -   เกลือทิพย 

ตารางท่ี 9 ผลการตรวจประเมินโรงอาหารในโรงเรียนโรงเรยีนมัธยมเทศบาลวัดทาแพ ประจำปงบประมาณ 2564 
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ผลการตรวจแผงลอยจำหนายอาหารในโรงเรียนมัธยมเทศบาลวัดทาแพ ประจำปงบประมาณ 2564 
 

สถานท่ี ผลการตรวจ (แผง) 
จำนวน ผาน  รอยละ ไม

ผาน  
รอยละ 

แผงลอยจำหนายอาหารในโรงเรียน  16 16 100.00 0 0 
รวม 16 16 100.00 0 0 

 

ตารางท่ี 10 ผลการตรวจแผงลอยจำหนายอาหารในโรงเรียนมัธยมเทศบาลวัดทาแพ ประจำปงบประมาณ 2564 

 

 

ผลการตรวจประเมินโรงอาหารในโรงเรียนมัธยมเทศบาลวัดทาแพ ประจำปงบประมาณ 2564 

ช่ือสถานประกอบการ 
 
 
  

เลขท่ี 
 
 
  

ถนน 
 
 
  

ผานการ
อบรม 

 
  

ผูสัมผัสอาหาร (คน) ผลการประเมิน ผลการสำรวจเกลือ หมายเหตุ 

ผูปรุง/           
ผูเตรียม/
ผูทำความ
สะอาด 

ผูปรุง/ 
ผูเสริ์ฟ 

 

ตรวจเมื่อ 
วันท่ี 4 มี.ค. 2564 

เกลือไอโอดีน เกลือไมมี
ไอโอดีน 

รร.มัธยมเทศบาลวัดทาแพ  2 ทาแพใต  - - ระดับดี -   
 

  ตารางท่ี 11 ผลการตรวจประเมนิโรงอาหารในโรงเรียนมัธยมเทศบาลวัดทาแพ ประจำปงบประมาณ 2564
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ผลการตรวจประเมินโรงอาหารในโรงเรียนเจริญวิทยา ประจำปงบประมาณ 2564 

ช่ือสถานประกอบการ 
 
 
  

เลขท่ี 
 
 
  

ถนน 
 
 
  

ผานการ
อบรม 

 
  

ผูสัมผัสอาหาร
(คน) 

ผลการประเมิน ผลการสำรวจเกลือ 
 

หมายเหตุ 

ผูปรุง/           
ผูเตรียม/
ผูทำความ
สะอาด 

ผูปรุง/ 
ผูเสริ์ฟ 

 

ตรวจเม่ือ 
วันท่ี 10 มี.ค. 2564 

เกลือไอโอดีน เกลือไมมีไอโอดีน 

รร.เจริญวิทยา 
 

2 
 

ราชบริพาร 
 

 2 
 

1 ระดับดีมาก  
เกลือทิพย 

  

ตารางท่ี 12 ผลการตรวจประเมินโรงอาหารในโรงเรียนเจรญิวิทยา ประจำปงบประมาณ 2564
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 ผลการตรวจประเมินโรงอาหารในโรงเรียนเจริญวัยวิทยา  ประจำปงบประมาณ 2564 

ช่ือสถานประกอบการ 
 
 
  

เลขท่ี 
 
 
  

ถนน 
 
 
  

ผานการ
อบรม 

 
  

ผูสัมผัสอาหาร
(คน) 

ผลการประเมิน ผลการสำรวจเกลือ 
 

หมายเหตุ 

ผูปรุง/           
ผูเตรียม/

ผูทำ
ความ
สะอาด 

ผูปรุง/ 
ผูเสริ์ฟ 

 

ตรวจเม่ือ 
วันท่ี 12 มี.ค. 2563 

เกลือไอโอดีน เกลือไมมีไอโอดีน 

รร.เจริญวัยวิทยา 
 

247 
 

ประชาอุทิศ 
 

 2 
 

1  ระดับดีมาก  
เกลือทิพย 

  

ตารางท่ี 13 ผลการตรวจประเมินโรงอาหารในโรงเรียนเจรญิวัยวิทยา  ประจำปงบประมาณ 2564 
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 ผลการตรวจประเมินโรงอาหารในโรงเรียนรัตนศึกษาชนปรีดา ประจำปงบประมาณ 2564 

ช่ือสถานประกอบการ 
 
 
  

เลขท่ี 
 
 
  

ถนน 
 
 
  

ผานการ
อบรม 

 
  

ผูสัมผัสอาหาร
(คน) 

ผลการประเมิน ผลการสำรวจเกลือ 
 

หมายเหตุ 

ผูปรุง/           
ผูเตรียม/
ผูทำความ
สะอาด 

ผูปรุง/ 
ผูเสริ์ฟ 

 

ตรวจเม่ือ 
วันท่ี 21 เม.ย. 2564 

เกลือไอโอดีน เกลือไมมี
ไอโอดีน 

รร.รัตนศึกษา ชนปรีดา 
 
 

52 
 
 

ชนปรีดา 
 
 

 1 
 
 

1 ระดับดี  
สุพรรณหงส 

  

ตารางท่ี 14 ผลการตรวจประเมินโรงอาหารในโรงเรียนรัตนศึกษาชนปรีดา ประจำปงบประมาณ 2564
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ผลการตรวจประเมินโรงอาหารในโรงเรียนเสริมปญญา ประจำปงบประมาณ 2564 

ช่ือสถานประกอบการ 
 
 
  

เลขท่ี 
 
 
  

ถนน 
 
 
  

ผานการ
อบรม 

 
  

ผูสัมผัสอาหาร (คน) ผลการประเมิน ผลการสำรวจเกลือ หมายเหตุ 

ผูปรุง/           
ผูเตรียม/
ผูทำความ
สะอาด 

ผูปรุง/ 
ผูเสริ์ฟ 

 

ตรวจเม่ือ 
วันท่ี 9 มิ.ย. 2564 

เกลือไอโอดีน เกลือไมมีไอโอดีน 

รร.เสริมปญญา 
 
 

29 
 
 

ทุงสง-หวยยอด 
 

 

 3 
 
 

1 ระดับดีมาก  
ปรุงทิพย 

 

  

 

ตารางท่ี 15 ผลการตรวจประเมินโรงอาหารในโรงเรียนเสริมปญญา ประจำปงบประมาณ 2564
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ผลการตรวจประเมินโรงอาหารในโรงเรียนรีสอรทอนุบาลเมืองทุงสง ประจำปงบประมาณ 2564 

ช่ือสถานประกอบการ 
 
 
  

เลขท่ี 
 
 
  

ถนน 
 
 
  

ผานการ
อบรม 

 
  

ผูสัมผัสอาหาร
(คน) 

ผลการตรวจ ผลการสำรวจเกลือ 
 

หมายเหตุ 

ผูปรุง/           
ผูเตรียม/
ผูทำความ
สะอาด 

ผูปรุง/ 
ผูเสริ์ฟ 

 

 

ตรวจเม่ือ 
วันท่ี 24 มิ.ย. 2564 

เกลือ
ไอโอดีน 

เกลือไมมี
ไอโอดีน 

รร.รีสอรทอนุบาลเมืองทุงสง 
  

6/5 
 

ทาแพใต 
 

 2 
 

1  ระดับดีมาก  
ปรุงทิพย 

  

ตารางท่ี 16 ผลการตรวจประเมินโรงอาหารในโรงเรียนรีสอรทอนุบาลเมืองทุงสง ประจำปงบประมาณ 2564
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ผลการตรวจแผงลอยจำหนายอาหารในโรงเรียนสตรีทุงสง ประจำปงบประมาณ 2564 

ท่ี 
 
 
 
  

ช่ือผูประกอบการ 
 
 
 
  

ช่ือสถาน
ประกอบการ 

 
 
 
  

เลขท่ี 
 
 
 
  

ถนน 
 
 
 
  

จำหนาย 
 
 
 
  

ผูสัมผัสอาหาร
(คน) 

ผลตรวจดาน
สุขาภิบาลอาหาร 

วันท่ี  

-3 มี.ค. 2564 
 

หมาย
เหตุ 

ผูปรุง 
 
 
 

ผูเสริ์ฟ 
 
 
 

ทาง 
แบคทีเรยี 

ตาม

ขอกำหนด

ดาน

สุขาภิบาล

อาหาร 

1 นางพรทิพย เพชรอักษร รร.สตรีทุงสง 24 ทุงสง-สุราษฎร เบเกอรี่ 1 1   สุพรรณหงส 

2 นายชัยกรณ จริตงาม รร.สตรีทุงสง 24 ทุงสง-สุราษฎร เบอเกอร่ี/ไฮศกรีม 2 2   เกลือทิพย 

3 นางจิรา เพียรแดง รร.สตรีทุงสง 24 ทุงสง-สุราษฎร ขาวหมกไก 1 1   สุพรรณหงส 

4 นางเรวด ี เกตุทอง รร.สตรีทุงสง 24 ทุงสง-สุราษฎร เครป 1 - × × สุพรรณหงส 

5 นางปริชาต ิ ทิพยวงศ รร.สตรีทุงสง 24 ทุงสง-สุราษฎร เครื่องดื่ม 1 -   เกลือทิพย 

6 นางณัฏฐธันยธร วุฒิมาคุณ รร.สตรีทุงสง 24 ทุงสง-สุราษฎร ขาวแกง 1 1   เกลือทิพย 

7 นางเอียด รอดปอง รร.สตรีทุงสง 24 ทุงสง-สุราษฎร ขาวแกง 1 1   เกลือทิพย                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                           

8 นางศิรินทร ไชยผล รร.สตรีทุงสง 24 ทุงสง-สุราษฎร ลูกชิ้นทอด 1 1   ปรุงทิพย 
9 นายประไพ กองแกว รร.สตรีทุงสง 24 ทุงสง-สุราษฎร ปงปง 1 1   สุพรรณหงส 

10 นางนัฐวุฒ ิ วิมลทรง รร.สตรีทุงสง 24 ทุงสง-สุราษฎร ขนมจีน 1 -   เกลือทิพย 

11 นางศิริพร จันทมาศ รร.สตรีทุงสง 24 ทุงสง-สุราษฎร ผลไม 1 1 × × ปรุงทิพย 

12 นางสุนิษา จริยานุกลูพันธุ รร.สตรีทุงสง 24 ทุงสง-สุราษฎร ขนมหวาน 1 1   ปรุงทิพย 
13 นางนภัสสร ขายมาน รร.สตรีทุงสง 24 ทุงสง-สุราษฎร กวยเตี๋ยวเรือ 1 1   สุพรรณหงส 

14 นางอุไรวรรณ กรุงแกว รร.สตรีทุงสง 24 ทุงสง-สุราษฎร ขนมจีน 1 1   เกลือทิพย 

15 นางแกวใจ  หนูนาค                                                                                                             รร.สตรีทุงสง 24 ทุงสง-สุราษฎร ขาวมัน 1 1   เกลือทิพย 
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ผลการตรวจแผงลอยจำหนายอาหารในโรงเรียนสตรีทุงสง ประจำปงบประมาณ 2564 

ท่ี 
 
 
 
  

ช่ือผูประกอบการ 
 
 
 
  

ช่ือสถานประกอบการ 
 
 
 
  

เลขท่ี 
 
 
 
  

ถนน 
 
 
 
  

จำหนาย 
 
 
 
  

ผูสัมผัสอาหาร
(คน) 

ผลตรวจดาน
สุขาภิบาลอาหาร 

วันท่ี  

3 มี.ค. 2564 

หมาย
เหตุ 

ผูปรุง ผูเสริ์ฟ ทาง 
แบคท ี
เรีย 

ตาม

ขอกำหนด

ดาน

สุขาภิบาล

อาหาร 

16 นางภิญญา  อินยอด รร.สตรีทุงสง 24 ทุงสง-สุราษฎร ไกทอด 1 1   สุพรรณหงส 

17 นางนัตวรรณ รัตนพันธุ รร.สตรีทุงสง 24 ทุงสง-สุราษฎร สมตำ 1 1 × × ปรุงทิพย 

18 นางสุพรรษา เมืองไทย รร.สตรีทุงสง 24 ทุงสง-สุราษฎร ขาวกะเพรา 1 1   ปรุงทิพย 
19 นางจิราพร ปลอดเถา รร.สตรีทุงสง 24 ทุงสง-สุราษฎร ขาวแกง 1 1   ปรุงทิพย 
20 นางอุษา จินดา รร.สตรีทุงสง 24 ทุงสง-สุราษฎร ขาวแกง 1 1   ปรุงทิพย 

21 นางอรพิน จริตงาม รร.สตรีทุงสง 24 ทุงสง-สุราษฎร ผลไม 1 1 × × ปรุงทิพย 

22 นางศลิษา โหร ี รร.สตรีทุงสง 24 ทุงสง-สุราษฎร กวยเตี๋ยว 1 1   ปรุงทิพย 
23 นางจันจิรา แสงจันทร รร.สตรีทุงสง 24 ทุงสง-สุราษฎร อาหารอีสาน 1 1   ปรุงทิพย 
24 นางกันตพร จันทำมา รร.สตรีทุงสง 24 ทุงสง-สุราษฎร เครื่องดื่ม 1 1   สุพรรณหงส 

25 นางขวัญเรือน ชาญอาวุธ รร.สตรีทุงสง 24 ทุงสง-สุราษฎร ขนมหวาน 1 1   ปรุงทิพย 
ตารางท่ี 17 ผลการตรวจแผงลอยจำหนายอาหารในโรงเรียนสตรีทุงสง ประจำปงบประมาณ 2564
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ผลการตรวจแผงลอยจำหนายอาหารในโรงเรียนสตรีทุงสง ประจำปงบประมาณ 2564 
 

สถานท่ี ผลการตรวจ  
จำนวน ผาน  รอยละ ไมผาน  รอยละ 

แผงลอยจำหนายอาหารในโรงเรียน  25 21 80.00 4 20 
รวม 24 21 80.00 4 20        

            ตารางท่ี 18 ผลการตรวจแผงลอยจำหนายอาหารในโรงเรียนสตรีทุงสง ประจำปงบประมาณ 2564 
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ผลการตรวจประเมินโรงอาหารในโรงเรียนเทศบาลสตรีทุงสง  ประจำปงบประมาณ 2564 

ช่ือสถานประกอบการ เลขท่ี ถนน 
ผานการ
อบรม 

ผูสัมผัสอาหาร (คน) ผลการตรวจประเมิน ผลการสำรวจเกลือ 
 

หมายเหตุ 

ผูปรุง/           
ผูเตรียม/
ผูทำความ
สะอาด 

ผูปรุง/ 
ผูเสริ์ฟ 

 

ตรวจเมื่อ 
วันท่ี 3 มี.ค. 2564 

เกลือ
ไอโอดีน 

เกลือไมมี
ไอโอดีน 

รร.สตรีทุงสง 
 

24 ทุงสง-สราษฎร  - 
 

- ระดับดีมาก    

            ตารางท่ี 19 ผลการตรวจประเมินโรงอาหารในโรงเรียนเทศบาลสตรีทุงสง  ประจำปงบประมาณ 2564 
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ผลการตรวจแผงลอยจำหนายอาหารในโรงเรียนกีฬาเทศบาลเมืองทุงสง ประจำปงบประมาณ 2564 

 ตารางท่ี 20 ผลการตรวจแผงลอยจำหนายอาหารในโรงเรียนกีฬาเทศบาลเมืองทุงสง ประจำปงบประมาณ 2564 

 

 

ท่ี 
 
 
 
 

ช่ือผูประกอบการ 
 
 
 
 

 
ช่ือสถานประกอบการ 

 
 
 
 

 
เลขท่ี 

 
 
 
 

ถนน 
 
 
 
 

จำหนาย 
 
 
 
 

ผูสัมผัสอาหาร
(คน) 

ตรวจเม่ือ 

วันท่ี 
31 มี.ค. 2564 

หมายเหตุ 

ผูปรุง ผูเสริ์ฟ ทาง 
แบคท ี
เรีย 

ตาม

ขอกำหนด

ดาน

สุขาภิบาล

อาหาร 

1 นางพจนา เกตอุุดม รร.กีฬาเทศบาลเมืองทุงสง  329 ประชาอุทิศ ยำ 1 - × × 
สุพรรณหงส 

2 นายสหัส  รัตนอนุจร รร.กีฬาเทศบาลเมืองทุงสง 329 ประชาอุทิศ ไกทอด 1 -   เกลือทิพย 

3 นางเปรมฤดี แกนเมือง รร.กีฬาเทศบาลเมืองทุงสง 329 ประชาอุทิศ น้ำ 1 - × × 
เกลือทิพย 

4 นางวิมลรัตน พราหมณบุญสง รร.กีฬาเทศบาลเมืองทุงสง  329 ประชาอุทิศ ขาวแกง,ขนมจีน 1 - × × 
ปรุงทิพย 
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ผลการตรวจแผงลอยจำหนายอาหารในโรงเรียนกีฬาเทศบาลเมืองทุงสง ประจำปงบประมาณ 2564 
 

สถานท่ี ผลการตรวจ  
จำนวน ผาน  รอยละ ไมผาน  รอยละ 

แผงลอยจำหนายอาหารในโรงเรียน  6 6 100.00 0 0 
รวม 6 6 100.00 0 0 

               ตารางท่ี 21 ผลการตรวจแผงลอยจำหนายอาหารในโรงเรียนกีฬาเทศบาลเมืองทุงสง ประจำปงบประมาณ 2564 

 

 

ผลการตรวจประเมินโรงอาหารในโรงเรียนกีฬาเทศบาลเมืองทุงสง ประจำปงบประมาณ 2564 

ช่ือสถานประกอบการ เลขท่ี ถนน 
ผานการ
อบรม 

ผูสัมผัสอาหาร 
(คน) 

ผลตรวจประเมิน ผลการสำรวจเกลือ 
 

หมาย
เหตุ 

ผูปรุง/           
ผูเตรียม/
ผูทำความ
สะอาด 

ผูปรุง/ 
ผูเสริ์ฟ 

 

ตรวจเมื่อ 
วันท่ี  

31 มี.ค. 2564 

เกลือไอโอดีน เกลือไมมี
ไอโอดีน 

รร.กีฬาเทศบาลเมืองทุงสง 
 

329 ประชาอุทิศ  2 
 

2 ระดับดีมาก  
เกลือทิพย 

  

ตารางท่ี 22 ผลการตรวจประเมินโรงอาหารในโรงเรียนกีฬาเทศบาลเมืองทุงสง ประจำปงบประมาณ 2564
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  ๒. ผลสัมฤทธิ์ตามวัตถุประสงค/ตัวช้ีวัด 
  บรรลุตามวัตถุประสงคของโครงการ 
   ไมบรรลุตามวัตถุประสงคของโครงการ  เพราะ ไมไดลงพ้ืนท่ีดำเนินกิจกรรมเนื่องจาก
สถานการณการแพรระบาดของโรคติดเชื้อไวรัสโคโรนา 2019 
 

  ๓. การเบิกจายงบประมาณ 
  งบประมาณท่ีไดรับการอนุมัติ 94,707 บาท  
   จากงบประมาณกองทุนหลักประกันสุขภาพเทศบาลเมืองทุงสงประจำปงบประมาณ พ.ศ. 
2564 ขอ 10 (1) เพ่ือสนับสนุนและสงเสริมการจัดบริการสาธารณสุขของหนวยบริการ สถานบริการหรือ
หนวยงานสาธารณสุข เพ่ือใชในโครงการดังกลาว จำนวน  94,707 บาท  รายละเอียด  ดังนี้ 
ท่ี รายการ จำนวน เปนเงิน (บาท) 
1. คาวัสดุสำนักงาน  

1) ปากกาลูกลื่น จำนวน 4 กลองๆละ 180 บาท  720 
2) กระดาษ A4    จำนวน 5 รีมๆละ 85 บาท  425 
3) ซองน้ำตาล A4 จำนวน 1 แพ็คๆละ 95 บาท  95 
4) ถุงผาสปน จำนวน 194 ใบๆละ 15 บาท  2,910 
5) กระดาษ Label A6 จำนวน 3 แพ็คๆละ 35 บาท   105 
6)  กลองอเนกประสงค                      

ขนาด 39x55x28 ซม. 
จำนวน 2 ใบๆละ 199 บาท  398 

 
7) กระดาษสติก๊เกอร จำนวน 1 รีมๆ 240 บาท  240 

8) ชั้นวางชุดอุปกรณ                      
ตรวจโคลิฟอรมแบคทีเรีย 

จำนวน 1 ชิ้นๆ 1,290 บาท  1,290 

รวม 6,183 

2. คาคูมืออบรมใหความรูในเรื่อง 
ขอกำหนดดานสุขาภิบาล
อาหารโรงอาหาร, แผงลอย
จำหนายอาหารในโรงเรียน, 
กฎกระทรวง 
สุขลักษณะของสถานท่ีจำหนาย
อาหาร พ.ศ. 2561,สุขวิทยา
สวนบุคคลของผูสัมผัสอาหาร 
(จำนวน 60 หนา รวมปกสี) 

194 เลมๆละ 60 บาท            11,640 

3. คาตอบแทนวิทยากรกลุม จำนวน ๒ คนๆละ 3 ชั่วโมงๆละ ๖๐๐ บาท  
จำนวน ๒ วัน รวม 12 ชัว่โมง  

7,2๐๐ 
    

4. คาเกียรติบัตรแกนักเรียนแกน
นำและครูอนามัย 

จำนวน 124 ใบๆละ 15 บาท  1,860 
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ท่ี รายการ จำนวน  เปนเงิน (บาท) 
5. 
 

คาประกาศนียบัตรการอบรม
หลัก สูตรสุขาภิบาลอาหาร 
สำหรับผูประกอบกิจการและผู
สัมผัสอาหาร  

จำนวน 70 ใบๆละ 15 บาท 1,050 

6. บัตรประจำตัวผูสัมผัสอาหาร 
(พรอมติด) 

จำนวน 70 ปายๆละ ๓๐ บาท  2,100 

7. ชดุน้ำยาตรวจโคลิฟอรม
แบคทีเรีย SI-2 Medium 

จำนวน 22 กลองๆละ 800 บาท  กลองละ 50 ตย. 
ตรวจ 1 ครั้ง/ป  

17,600 

8. ไสตะเกียงแอลกอฮอล จำนวน 1 ชุดๆละ 99 บาท (1 ชุด มี 15 เสน) 99 
9. กระบอกฉีดยา ขนาด 1 ml. จำนวน 5 กลองๆละ 195 บาท (1 ชุด มี 100 ชิ้น) 975 

10. ไมพันสำลีปราศจากเชื้อ จำนวน 6 กลองๆละ 225 บาท (1 ชุด มี 100 ชิ้น) 1,350 
11. คาอาหารวางและเครื่องดื่ม  

รุนท่ี 1 ครูอนามัยและนักเรียน
นักเรียนแกนนำคุมครอง
ผูบริโภค 

1. ครูอนามัยและนักเรียนแกนนำคุมครองผูบริโภค 
จำนวน 124 คน 

2. เจาหนาท่ี  จำนวน 10 คน 
รวมท้ังหมด 134 คนๆละ ๒5 บาทจำนวน ๒ ม้ือ 

6,700 

12. คาอาหารวางและเครื่องดื่ม  
รุนท่ี 2 ผูสัมผัสอาหาร   

1. ผูประกอบการ  แผงลอยจำหนายอาหาร จำนวน 
70 คน   

2. เจาหนาท่ี  จำนวน 10 คน 
รวมท้ังหมด 80 คนๆละ ๒5 บาท จำนวน ๒ ม้ือ 

4,000 

13. คาอาหารกลางวันรุนท่ี 1 ครู
อนามัยและนักเรยีนนักเรียน
แกนนำคุมครองผูบริโภค 

1. ครูอนามัยและนักเรียนแกนนำคุมครองผูบริโภค 
จำนวน 124 คน 

2. เจาหนาท่ี  จำนวน 10 คน รวมท้ังหมด 134 
คนๆละ 75 บาทจำนวน 1 ม้ือ 

รวมท้ังหมด 134 คนๆละ 75 บาทจำนวน 1 ม้ือ 

10,050 

14. คาอาหารกลางวัน 
รุนท่ี 2 ผูสัมผัสอาหาร 
 

1. ผูประกอบการ รานอาหาร แผงลอยจำหนาย
อาหาร จำนวน 70 คน  

2. เจาหนาท่ี  จำนวน 10 คน จำนวน 1 ม้ือ 

6,000 

รวมชวงอบรมใหความรู  76,807     
 
ชวงอบรมเชิงปฏิบัติการลงพ้ืนท่ี จำนวน 20 คน 
ท่ี รายการ จำนวน เปนเงิน (บาท) 
1. คาอาหารกลางวัน พรอมน้ำดืม่ 

สมาชิกชมรมคุมครองผูบริโภคหรือนักศึกษา
โรงเรียนทุงสงเซ็นเตอรการบริบาล 
 
 

จำนวน  10 ครั้ง 8,220 
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ท่ี รายการ จำนวน เปนเงิน (บาท) 

2. คาถายเอกสาร 
- แบบฟอรมตรวจรานอาหารตามขอกำหนด
ดานสุขาภิบาลอาหาร  
- หนังสือเชิญอบรม  
- หนังสือเชิญเปนเกียรติ 
- หนังสือเชิญวิทยากร 
- หนังสือเชิญลงพื้นท่ี 
- หนังสือขอความอนุเคราะหตางๆ  
ฯลฯ 

จำนวน 1,200 ใบๆละ 50 สตางค   

 

600 

รวมชวงลงพ้ืนท่ี 8,820 
รวมท้ังหมด แปดหม่ืนหาพันสองรอยเจ็ดบาทถวน  85,627 

 

 งบประมาณเบิกจายจริง   85,627 บาท    คิดเปนรอยละ 90.40 
 งบประมาณเหลือสงคืนกองทุนฯ 9,080     บาท    คิดเปนรอยละ 9.60 
 รวมเงินเหลือสงคืนกองทุนฯ 9,080     บาท    

 ๔. ปญหา/อุปสรรคในการดำเนินงาน 
 ไมมี 
  มี 

 ปญหา/อุปสรรค (ระบุ) เกิดการแพรระบาดของโรคติดเชื้อไวรัสโคโรนา 2019 
 แนวทางการแกไข(ระบุ).................................................................... 
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การดำเนินงานจัดเก็บขอมูลภาคสนาม 

โครงการอาหารสะอาด รสชาติอรอยในโรงเรียน ประจำป 2564 
 

 
 

ขาพเจา นางสาวอรวรรณ สินบุญยก ไดสำรวจและเก็บขอมูลภาคสนาม โดยบันทึกภาพการดำเนิน 
โครงการอาหารสะอาด รสชาติอรอยในโรงเรียน ประจำป 2564 ซ่ึงในการดำเนินงานในครั้งนี้ ไดดำเนินการ
ออกแบบสอบถามและจัดเก็บแบบสอบถามฯ ซ่ึงไดสุมตัวอยางทอดแบบสอบถาม จำนวน 150 ชุด ให
ผูเขารวมโครงการฯ โดยขาพเจาสามารถเก็บแบบสอบถามได 144 ชุด คิดเปนรอยละ 96 และได
ดำเนินการกำหนดข้ันตอนการประเมินผลและประมวลผล วิเคราะหขอมูลและอภิปรายผลการดำเนินโครงการ
ดังกลาวฯ รายละเอียดข้ันตอนและผลการประเมินมีดังตอไปนี้ 

 
ข้ันตอนการประเมินผล 

โครงการอาหารสะอาด รสชาติอรอยในโรงเรียน ประจำป 2564 มีวัตถุประสงคเพ่ือใหผูประกอบการ
และนักเรียนแกนนำคุมครองผูบริโภค มีความรูความเขาใจ ในการสุขาภิบาลอาหารรานอาหาร แผงลอย
เพ่ิมข้ึน และสามารถนำไปปฏิบัติตามขอกำหนดดานสุขาภิบาลอาหารไดอยางถูกตอง และเพ่ือตรวจการ

ปนเปอนโคลิฟอรมแบคทีเรีย โรงอาหารในโรงเรียนและแผงลอยจำหนายอาหารในสังกัดเทศบาลเมืองทุงสง 
และสังกัดเอกชนใหผานเกณฑมาตรฐานปละ 1 ครั้ง 

ในครั้งนี้ ขาพเจา นางสาวอรวรรณ สินบุญยก ไดรับมอบหมายใหติดตามและประเมินผลการดำเนิน
โครงการดังกลาว จึงดำเนินการกำหนดขอบเขตการประเมิน ดังนี้ 
 
1. ขอบเขตการประเมิน  

 การประเมินครั้งนี้ เปนการประเมินเชิงปริมาณและเชิงคุณภาพเก่ียวกับโครงการอาหารสะอาด      
รสชาติอรอยในโรงเรียน ประจำป 2564 คือ 

๑.๑ ขอบเขตดานเนื้อหา  
เปนการประเมินผลดานประเด็นความคิดเห็นเก่ียวกับภาพรวมดานความพึงพอใจเก่ียวกับโครงการ

อาหารสะอาด รสชาติอรอยในโรงเรียน ประจำป 2564 และขอเสนอแนะอ่ืน ๆ เพ่ือนำไปใชในการปรับปรุง
พัฒนาโครงการในครั้งตอไป  
 ๑.๒ ขอบเขตดานประชากร ผูเขารวมอบรมใหความรูจำนวน 194 คน ไดแก ครูอนามัยและ
นักเรียนแกนนำคุมครองผูบริโภค จำนวน 124 คน ผูสัมผัสอาหาร ผูประกอบการ แผงลอยจำหนายอาหารใน
โรงเรียน จำนวน 70 คน และผูเขารวมโครงการอาหารสะอาด รสชาติอรอยในโรงเรียน ประจำป 2564  
 ๑.๓ ขอบเขตดานพ้ืนท่ีจัดเก็บขอมูล 

จัดเก็บขอมูลผูท่ีเขารับการอบรมโครงการอาหารสะอาด รสชาติอรอยในโรงเรียน ประจำป 2564       
ในครั้งนี้ ระหวางวันท่ี 19 – 20 กุมภาพันธ 2564 ณ อาคารดำรงธรรมาภิบาล อำเภอทุงสง จังหวัด
นครศรีธรรมราช 
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๒. แหลงขอมูล 
 แหลงขอมูลท่ีใชในการประเมินผลโครงการฯ ในครั้งนี้ไดทำการศึกษามาจาก ๒ แหลง คือ 

๒.๑ ขอมูลทุติยภูมิ  ไดทำการศึกษาจากเอกสารไดแก 1. สำเนาโครงการอาหารสะอาด รสชาติอรอย
ในโรงเรียน ประจำป 2564 2. เอกสารประกอบการอบรม 

๒.๒ ขอมูลปฐมภูมิ ใชเครื่องมือในรูปแบบสอบถาม เปนเครื่องมือในการเก็บรวบรวมขอมูล  
ซ่ึงไดดำเนินการทอดแบบสอบถามใหกับผู ท่ี เขารวมโครงการอาหารสะอาด รสชาติอรอยในโรงเรียน          
ประจำป 2564 
 
๓. ประชากรและกลุมตัวอยาง 

ประชากรและกลุมตัวอยาง ผูเขารวมอบรมใหความรูจำนวน 194 คน ไดแก ครูอนามัยและนักเรียน
แกนนำคุมครองผูบริโภค จำนวน 124 คน ผูสัมผัสอาหาร ผูประกอบการ แผงลอยจำหนายอาหารในโรงเรียน       
จำนวน 70 คน และผูเขารวมโครงการอาหารสะอาด รสชาติอรอยในโรงเรียน ประจำป 2564 และ
ดำเนินการทอดแบบสอบถามท้ังหมด 150 ชุด สามารถเก็บแบบสอบถามได จำนวน 144 ชุดคิดเปนรอยละ 
96   
 
๔. เครื่องมือในการประเมิน 
          เครื่องมือท่ีใชในการประเมินครั้งนี้ไดแก 

4.1 แบบสอบถามแสดงความพึงพอใจเขารวมโครงการอาหารสะอาด รสชาติอรอยในโรงเรียน     
ประจำป 2564 เพ่ือใหผูเขารวมไดตอบแบบสอบถาม 
 
๕. การเก็บรวบรวมขอมูล 
          การเก็บรวบรวมขอมูลคณะผูประเมินเก็บรวบรวมขอมูลจากการสำรวจ ตามข้ันตอนดั้งนี้ 
 ๕.๑ ผูประเมิน โดย นางสาวอรวรรณ สนิบญุยก  
 ๕ .๒  ดำเนิ น การออกแบบสอบถามและเก็บข อ มูล  ต รวจสอบความ ถูกต อ งของข อ มู ล  
เพ่ือประกอบการประมวลผลขอมูลและรายงานตอไป 
 
๖. การประมวลผลขอมูล 
   การประมวลผลขอมูล คือ การประมวลผลดานความพึงพอใจดานความรูความเขาใจ ดานวิทยากร    
ดานสถานท่ี / ระยะเวลา / อาหาร และดานการนำความรูไปใช และขอเสนอแนะอ่ืน ๆ ของผูเขารวม
โครงการฯ ในครั้งนี้ ซ่ึงเปนคำถามปลายปดใชเครื่องมือไมโครคอมพิวเตอรเพ่ือการประมวลผลขอมูลซ่ึงใช
โปรแกรมสถิติสำเร็จรูปเพ่ือการวิจัยทางสังคมศาสตร SPSS โดยการแจกแจงความถ่ีของตัวแปร แลวคำนวณ 
คาเฉลี่ย และสรุปผลการประมวลระดับความคิดเห็น 
 
๗. การวิเคราะหขอมูล 

เม่ือไดขอมูลตามท่ีตองการแลวนั้นตอไปจะดำเนินการวิเคราะหขอมูล ตามข้ันตอนตอไปนี้ 
 7.1 วิเคราะหขอมูลท่ัวไปของผูตอบแบบสอบถาม โดยใชสถิติเชิงพรรณนา รอยละ 
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 ๗.2 วิเคราะหขอมูลดานความคิดเห็นของผูตอบแบบสอบถามเก่ียวกับความพึงพอใจของผูเขารวม
โครงการฯ โดยนำแบบสอบถามมาจัดหมวดหมูแลวหาคาเฉลี่ย  และคาเบี่ยงเบนมาตรฐาน (SD)  
แตละรายการ แลวนำเสนอผลการวิเคราะหขอมูลโดยใชตารางและการบรรยาย 
 7.3 ขอเสนอแนะและความคิดเห็นเพ่ิมเติมอ่ืนๆ เพ่ือนำไปใชในการปรับปรุงพัฒนาโครงการฯ ครั้ง
ตอไป ซ่ึงเปนคำถามปลายเปด วิเคราะหขอมูลโดยการแจกแจงขอมูล สรุปขอมูล หาคาความถ่ี และเรียงลำดับ
จากมากไปหานอย 

หาคาเฉลี่ย และคาเบี่ยงเบนมาตรฐาน (SD) เก่ียวกับ ระดับความพึงพอใจของผูเขารับรวมโครงการฯ 
โดยใชเกณฑสัมบูรณ (Absolute Criteria) ซ่ึงแบงเปนชวงๆมีความหมายดังนี้ 

แบบสอบถามประเมินขอมูลจากความคิดเห็นเก่ียวกับผูเขารวมโครงการอาหารสะอาด รสชาติอรอย
ในโรงเรียน ประจำป 2564 แบงหัวขอการประเมินออกเปน ๕ ระดับ มีเกณฑการใหคะแนนดังนี้ 

 
เกณฑการประเมินผล 

คาเฉล่ีย  ระดับผลการดำเนินงาน/ความพึงพอใจ 
4.51 – 5.00 
3.51 – 4.50 
2.51 – 3.50 
1.51 – 2.50 
1.00  – 1.50 

 

หมายถึง 
หมายถึง 
หมายถึง 
หมายถึง 
หมายถึง 

               ระดับมากท่ีสุด 
               ระดับมาก 
               ระดับปานกลาง  
               ระดับนอย  
               ระดับนอยท่ีสุด 
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ผลการวิเคราะหขอมูล 
โครงการอาหารสะอาด รสชาติอรอยในโรงเรียน ประจำป 2564 
 

 

การประเมินแบบท่ี 1 ผลการวิเคราะหแบบสอบถามความพึงพอใจดานความรูความเขาใจ  

ตอนท่ี 1 แบบสอบถามเกี่ยวกับภาพรวมดานความรูความเขาใจ  
ตารางท่ี 1 รายละเอียดเก่ียวกับภาพรวมความพึงพอใจดานความรูความเขาใจ 

ประเด็นความคิดเห็น  S.D. รอยละ 
ระดับ 

ความคิดเห็น 

1. จากการเขารวมโครงการฯ ทานมีความรูความเขาใจ ในการ

สุขาภิบาลอาหารรานอาหารแผงลอยเพ่ิมข้ึน และสามารถนำไป

ปฏิบัติตามขอกำหนดดานสุขาภิบาลอาหารไดอยางถูกตอง 

เพียงใด 

4.38 0.63 87.60 มาก 

2. จากการเขารวมโครงการฯ ทานคิดวาการตรวจการปนเปอน

โคลิฟอรมแบคทีเรีย โรงอาหารในโรงเรียนและแผงลอยจำหนาย

อาหารในสังกัดเทศบาลเมืองทุงสง และสังกัดเอกชนใหผาน

เกณฑมาตรฐาน เพียงใด 

4.19 0.75 83.80 มาก 

3. จากการเขารวมโครงการฯ ทานมีความรูความเขาใจในหัวขอ  

หลักการสุขาภิบาลอาหารและอันตรายท่ีเกิดจากอาหารและ

น้ำท่ีไมสะอาดปลอดภัย เพียงใด 

4.24 0.24 84.80 มาก 

4. จากการเขารวมโครงการฯ ทานมีความรูความเขาใจในหัวขอ 

สุขวิทยาสวนบุคคลของผูสัมผัสอาหาร เพียงใด 

4.32 0.65 86.40 มาก 

5.จากการเขารวมโครงการฯ ทานมีความรูความเขาใจในหัวขอ 

กฎหมายท่ีเกี่ยวของกับผูประกอบกิจการรานอาหารและ

บทบาทของแกนนำนักคุมครองผูบริโภค เพียงใด 

4.20 0.78 84.00 มาก 

6. จากการเขารวมโครงการฯ ทานมีสวนรวมในการแบงกลุมการ

สาธิตและฝกปฏิบัติ เพียงใด 

4.07 0.91 81.40 มาก 

รวม 4.23 0.66 84.67 มาก 

อภิปรายผล 
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จากตารางท่ี 1 ผลการวิเคราะหแบบสอบถามความพึงพอใจดานความรูความเขาใจ ในครั้งนี้ มีความ
พึงพอใจในภาพรวม คาเฉล่ีย 4.23 อยูในระดับมาก โดยสามารถแยกเรียงตามลำดับจากมากไปหานอย ได
ดังนี้ 

1. จากการเขารวมโครงการฯ ทานมีความรูความเขาใจ ในการสุขาภิบาลอาหารรานอาหารแผง
ลอยเพ่ิมข้ึน และสามารถนำไปปฏิบัติตามขอกำหนดดานสุขาภิบาลอาหารไดอยางถูกตอง 
เพียงใด คาเฉล่ีย 4.38 อยูในระดับมาก 

2. จากการเขารวมโครงการฯ ทานมีความรูความเขาใจในหัวขอ สุขวิทยาสวนบุคคลของผู
สัมผัสอาหาร เพียงใด คาเฉล่ีย 4.32 อยูในระดับมาก 

3. จากการเขารวมโครงการฯ ทานมีความรูความเขาใจในหัวขอ หลักการสุขาภิบาลอาหารและ
อันตรายท่ีเกิดจากอาหารและน้ำท่ีไมสะอาดปลอดภัย เพียงใด คาเฉล่ีย 4.24 อยูในระดับ
มาก 

4. จากการเขารวมโครงการฯ ทานมีความรูความเขาใจในหัวขอ กฎหมายท่ีเกี่ยวของกับผู
ประกอบกิจการรานอาหารและบทบาทของแกนนำนักคุมครองผูบริโภค เพียงใด คาเฉล่ีย 
4.20      อยูในระดับมาก 

5. จากการเขารวมโครงการฯ ทานคิดวาการตรวจการปนเปอนโคลิฟอรมแบคทีเรีย โรงอาหาร
ในโรงเรียนและแผงลอยจำหนายอาหารในสงักัดเทศบาลเมืองทุงสง และสังกัดเอกชนใหผาน
เกณฑมาตรฐาน เพียงใด คาเฉล่ีย 4.19 อยูในระดับมาก 

6. จากการเขารวมโครงการฯ ทานมีสวนรวมในการแบงกลุมการสาธิตและฝกปฏิบัติ เพียงใด 
คาเฉล่ีย 4.06 อยูในระดับมาก 

 
การประเมินแบบท่ี 2 ผลการวิเคราะหแบบสอบถามความพึงพอใจดานวิทยากร 
ตอนท่ี 2 แบบสอบถามเกี่ยวกับภาพรวมดานวิทยากร 
ตารางท่ี 2 รายละเอียดเก่ียวกับภาพรวมความพึงพอใจดานวิทยากร 
 

ประเด็นความคิดเห็น  S.D. รอยละ 
ระดับ 

ความคิดเห็น 

1. การถายทอดความรูของวิทยากรมีความชัดเจน 4.59 0.56 91.80 มากท่ีสุด 

2. มีความครบถวนของเนื้อหาในการฝกอบรม 4.64 0.52 92.80 มากท่ีสุด 

3. การใชเวลาตามท่ีกำหนดไว 4.37 0.65 87.40 มาก 

4. การตอบขอซักถามในการฝกอบรม 4.32 0.67 86.40 มาก 

รวม 4.48 0.60 89.60 มาก 

อภิปรายผล 
จากตารางท่ี 2 ผลการวิเคราะหแบบสอบถามความพึงพอใจดานวิทยากร ในครั้งนี้ มีความพึงพอใจใน

ภาพรวม คาเฉล่ีย 4.48 อยูในระดับมาก โดยสามารถแยกเรียงตามลำดับจากมากไปหานอย ไดดังนี้ 
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1. มีความครบถวนของเนื้อหาในการฝกอบรม คาเฉล่ีย 4.64 อยูในระดับมากท่ีสุด 
2. การถายทอดความรูของวิทยากรมีความชัดเจน คาเฉล่ีย 4.43 อยูในระดับมากท่ีสุด 
3. การใชเวลาตามท่ีกำหนดไว คาเฉล่ีย 4.37 อยูในระดับมาก 
4. การตอบขอซักถามในการฝกอบรม คาเฉล่ีย 4.32 อยูในระดับมาก 

 
การประเมินแบบท่ี 3 ผลการวิเคราะหแบบสอบถามความพึงพอใจดานสถานท่ี / ระยะเวลา / อาหาร 
ตอนท่ี 3 แบบสอบถามเกี่ยวกับภาพรวมดานสถานท่ี / ระยะเวลา / อาหาร 
ตารางท่ี 3 รายละเอียดเก่ียวกับภาพรวมความพึงพอใจดานสถานท่ี / ระยะเวลา / อาหาร 
 

ประเด็นความคิดเห็น  S.D. รอยละ 
     ระดับ 

ความคิดเห็น 

1. สถานท่ีสะอาดและมีความเหมาะสม 4.60 0.61 92.00 มากท่ีสุด 

2. ความพรอมของอุปกรณโสตทัศนูปกรณ 4.53 0.59 90.60 มากท่ีสุด 

3. ระยะเวลาในการอบรมมีความเหมาะสม 4.47 0.65 89.40 มาก 

4. อาหาร มีความเหมาะสม 4.61 0.56 92.20 มากท่ีสุด 

รวม 4.55 0.60 91.05 มากท่ีสุด 

 
อภิปรายผล 

จากตารางท่ี 3 ผลการวิเคราะหแบบสอบถามความพึงพอใจดานสถานท่ี / ระยะเวลา / อาหาร ใน
ครั้งนี้ มีความพึงพอใจในภาพรวม คาเฉล่ีย 4.55 อยูในระดับมากท่ีสุด  โดยสามารถแยกเรียงตามลำดับจาก
มากไปหานอยไดดังนี้ 

1. อาหาร มีความเหมาะสม คาเฉล่ีย 4.61 อยูในระดับมากท่ีสุด  
2. สถานท่ีสะอาดและมีความเหมาะสม คาเฉล่ีย 4.60 อยูในระดับมากท่ีสุด   
3. ความพรอมของอุปกรณโสตทัศนูปกรณ คาเฉล่ีย 4.53 อยูในระดับมากท่ีสุด   
4. ระยะเวลาในการอบรมมีความเหมาะสม คาเฉล่ีย 4.47 อยูในระดับมาก 
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การประเมินแบบท่ี 4 ผลการวิเคราะหแบบสอบถามความพึงพอใจดานการนำความรูไปใช 

ตอนท่ี 4 แบบสอบถามเกี่ยวกับภาพรวมดานการนำความรูไปใช 

ตารางท่ี 4 รายละเอียดเก่ียวกับภาพรวมความพึงพอใจดานการนำความรูไปใช 
 

ประเด็นความคิดเห็น  S.D. รอยละ 
ระดับ 

ความคิดเห็น 
1. สามารถนำความรู ท่ี ไดรับไปประยุกตใชในการ
ปฏิบัติงานได 

4.51 0.63 90.20 มากท่ีสุด   

2. มีความม่ันใจและสามารถนำความรูท่ีไดรับไปใชได 4.54 0.66 90.80 มากท่ีสุด   
3. คาดวาสามารถนำความรูไปเผยแพร/ถายทอดได 4.35 0.76 87.00 มาก 

รวม 4.47 0.68 89.33 มาก 
อภิปรายผล 

จากตารางท่ี 4 ผลการวิเคราะหแบบสอบถามความพึงพอใจดานการนำความรูไปใช ในครั้งนี้ มีความ

พึงพอใจในภาพรวม คาเฉล่ีย 4.47 อยูในระดับมาก โดยสามารถแยกเรียงตามลำดับจากมากไปหานอยได
ดังนี้ 

1. มีความม่ันใจและสามารถนำความรูท่ีไดรับไปใชได คาเฉล่ีย 4.54 อยูในระดับมากท่ีสุด   
2. สามารถนำความรูท่ีไดรับไปประยุกตใชในการปฏิบัติงานได คาเฉล่ีย 4.51 อยูในระดับมากท่ีสุด   
3. คาดวาสามารถนำความรูไปเผยแพร/ถายทอดได คาเฉล่ีย 4.35 อยูในระดับมาก 

 
การประเมินแบบท่ี 5 สรุปผลการวิเคราะหแบบสอบถามความพึงพอใจภาพรวมโครงการฯ 
ตอนท่ี 5 สรุปแบบสอบถามเกี่ยวกับภาพรวมโครงการอาหารสะอาด รสชาติอรอยในโรงเรียน ประจำป 
2564  
ตารางท่ี 5 สรุปผลการวิเคราะหความคิดเห็นเก่ียวกับโครงการอาหารสะอาด รสชาติอรอยในโรงเรียน       
ประจำป 2564 ท้ัง 4 ดาน 
 

ประเด็นความคิดเห็น  S.D. รอยละ 
ระดับ 

ความคิดเห็น 
ตอนท่ี 1 ดานความรูความเขาใจ 4.23 0.66 84.67 มาก 
ตอนท่ี 2 ดานวิทยากร  4.48 0.6 89.60 มาก 
ตอนท่ี 3 ดานสถานท่ี / ระยะเวลา / อาหาร 4.55 0.60 91.05 มากท่ีสุด 

ตอนท่ี 4 ดานการนำความรูไปใช 4.47 0.68 89.33 มาก 

รวม 4.29 0.69 85.85 มาก 
 

 
อภิปรายผล 

จากตารางท่ี 5 สรุปผลการวิเคราะหแบบสอบถามความพึงพอใจของโครงการอาหารสะอาด รสชาติ
อรอยในโรงเรียน ประจำป 2564  ท้ัง 4 ดาน  ในครั้งนี้ มีความพึงพอใจในภาพรวม คาเฉล่ีย 4.29 อยูใน
ระดับมาก โดยสามารถเรียงจากมากไปนอยไดดังนี้ 

๑. ตอนท่ี 3 ดานสถานท่ี / ระยะเวลา / อาหาร คาเฉล่ีย 4.55 อยูในระดับมากท่ีสุด 
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๒. ตอนท่ี 2 ดานวิทยากร คาเฉล่ีย 4.48 อยูในระดับมาก 
๓. ตอนท่ี 4 ดานการนำความรูไปใช คาเฉล่ีย 4.47 อยูในระดับมาก 

๔. ตอนท่ี 1 ดานความรูความเขาใจ คาเฉล่ีย 4.22 อยูในระดับมาก 
 
ตอนท่ี 6  ขอเสนอแนะอ่ืน ๆ จากผูตอบแบบสอบถาม 
 1. เปนการอบรมท่ีดีมาก วิทยากรถายทอดความรูความเขาใจ สามารถนำไปปฏิบัติใชจริงได 
 2. ไดรับความรูจากการอบรมครั้งนี้ 
 3. เปนโครงการฯ ท่ีดี และอยากใหจัดโครงการฯ นี้ทุกป 
 4. นักเรียน และผูประกอบการไดรับความรู เก่ียวกับโภชนาการ สามารถนำความรูไปใชใน
ชีวิตประจำวันได 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

ความพึงพอใจของผูเขารวมโครงการฯ 
 ในคร้ังนี้ คิดเปนรอยละ 85.85 

 ซึ่งอยูในระดับมาก 
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ประมวลภาพโครงการอาหารสะอาด รสชาติอรอยในโรงเรียน ประจำป 2564 

 
 
 
 
 
 
 
 
 

ลงทะเบียนเขารวมโครงการ 
อาหารสะอาด รสชาติอรอยในโรงเรียน ประจำป 2564 
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นายจิตตโิชค ปากวาง  พยาบาลวิชาชีพชำนาญการ รวมพูดคุยกับผูเขารวมโครงการ
อาหารสะอาด รสชาติอรอยในโรงเรียน ประจำป 2564 กอนการอบรม 

ในวันท่ี 19 กุมภาพันธ 2564   
ณ อาคารดำรงธรรมาภิบาล อำเภอทุงสง จังหวัดนครศรีธรรมราช 

นางจุรีรัตน เบญจศรี ผูอำนวยการกองสาธารณสุขและสิ่งแวดลอม 
รวมพูดคุยกับผูเขารวมโครงการอาหารสะอาด รสชาติอรอยในโรงเรยีน  

ประจำป 2564 กอนการอบรม 
ในวันท่ี 19 กุมภาพันธ 2564   

ณ อาคารดำรงธรรมาภิบาล อำเภอทุงสง จังหวัดนครศรีธรรมราช 
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นายพิสันต เพชราภรณ นักวิชาการสาธารณสุขชำนาญการ  และนายสุรพล ทรัพยแกว นักวิชาการสาธารณสุขชำนาญการ        
ใหเกียรตเิปนวิทยากรในโครงการอาหารสะอาด รสชาติอรอยในโรงเรียน ประจำป 2564 โดยบรรยายในหัวขอหลักการสุขาภิบาล
อาหารและอันตรายท่ีเกิดจากอาหารและน้ำท่ีไมสะอาดปลอดภัย, สขุวิทยาสวนบุคคลของผูสัมผัสอาหาร,  กฎหมายท่ีเก่ียวของกับ 

ผูประกอบกิจการรานอาหารและบทบาทของแกนนำนักคุมครองผูบริโภค และสุขลักษณะท่ีดีของผูประกอบการรานอาหาร 
 แผงลอย ตลอดจนผูชวยขาย และผูสมัผสัอาหาร และการใชชุดทดสอบอาหารอยางงาย 
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ผูเขารวมอบรมโครงการอาหารสะอาด รสชาติอรอยในโรงเรียน ประจำป 2564 
ในวันท่ี 19 – 20 กุมภาพันธ 2564 

ณ อาคารดำรงธรรมาภิบาล อำเภอทุงสง จังหวัดนครศรีธรรมราช 
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บรรยากาศการเจาหนาท่ีจากงานสุขาภิบาลฯ นักศึกษาฝกประสบการณเทศบาลเมืองทุงสง  
ไดดำเนินการสำรวจ และนำมาทดสอบโคลิฟอรมแบคทีเรียเบื้องตนSI2 (SI Medium )  

โดยใชน้ำยาทดสอบโคลิฟอรมแบคทีเรียเบื้องตน SI2 (SI Medium)  
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คณะทำงานจากคณะทำงานจากงานสุขาภิบาลและอนามัยสิ่งแวดลอมและสมาชิกชมรมคุมครอง 
ผูบริโภคเทศบาลเมืองทุงสง ลงพ้ืนท่ีตรวจประเมินดานการวิเคราะหทางจุลชีววิทยา 

และดานขอกำหนดดานสุขาภิบาลอาหาร 
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คณะทำงานจากคณะทำงานจากงานสุขาภิบาลและอนามัยสิ่งแวดลอมและสมาชิกชมรมคุมครอง 
ผูบริโภคเทศบาลเมืองทุงสง ลงพ้ืนท่ีตรวจประเมินดานการวิเคราะหทางจุลชีววิทยา 

และดานขอกำหนดดานสุขาภิบาลอาหาร 
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                                   ลงชื่อ ……………………………………………………………. ผูจัดทำรายงาน/ผูรับรองรายงาน 

   (นายจิตติโชค    ปากวาง) 
  พยาบาลวิชาชีพชำนาญการ 
 หัวหนางานสุขาภิบาลและอนามัยสิ่งแวดลอม

คณะทำงานจากคณะทำงานจากงานสุขาภิบาลและอนามัยสิ่งแวดลอมและสมาชิกชมรมคุมครอง 
ผูบริโภคเทศบาลเมืองทุงสง ลงพ้ืนท่ีตรวจประเมินดานการวิเคราะหทางจุลชีววิทยา 

และดานขอกำหนดดานสุขาภิบาลอาหาร 
 



43 
 

 

 


